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BUFFETS

Zu lhrer Veranstaltung bieten
wir verschiedene Biitfets

Gerne beriicksichtigen wir auch lhre persénlichen Wiinsche und
kalkulieren ein individuelles Angebo’r.

Amtrogen an:

post@scala-jena.de | Biiro +49 3641 35 66 71
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HEIMAT

Vorspeisen

Heimische Wurstsperzialitaten vom Fleischer Wohlgezogen
e Kdse von regionalen Bauernhsfen

Raucherwels & Lachs | Kartoffelrssti & Senf-Dill Sauce
Tomatensalat & Friihlingslauch

Kartoffelsalat | Schnittlauch & Radieschen
Blumenkohlsalat | Stss-Sauer

e Chicorée | Schmand & Mandarinen

o Zwiebelkuchen & Créeme Fraiche

e Hausgebackenes Brotsortiment & Butter

Hauptgdnge

e Gemiise-Schnippelsuppe | Majoran & Meerrettich
e Saiblingsfilet | Miiller Thurgauschaum

e Mutzbraten | Schwarzbiersauce

e Kassler | Brotteig

e Sauerkraut & Schmand

e Bratkartoffeln & Kimmel

e Speckbohnen

Desserts

e Quarkmousse & Apfelragout
e Kirschpfanne

e Milchreis & Pflaumen
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NORDIC

Vorspeisen

e Auswahl von Bio-Salaten mit Rotwein & Sylter Dressing

e Rote Beete & Blauschimmelkase

o Getriffelter Kartoffelsalat

e Smorrebrod | Matjes & rote Zwiebel | Ei & Frischkase | Lachs & Gurke
e Selleriesalat & Shrimps

e Marinierter griiner Spargel | Kapern & Ei

e Salatherzen | Champignons & Pastrami

e Sashi Beef | Kresse

e Brotmix | Senfbutter

Hauptgdnge

e Krabbencremesuppe | Schmand & Dill
Eismeerforelle | Aquavitschaum

Kabeljau & Shrimps

Ksttbullar | Preiselbeeren

Roastbeef | Rotwein & Birnen
Geschmorte Karotten | Thymian & Honig
o Gebackene Kartoffeln

e Mini KloBe

Dessert

e Skyrmousse | Blaubeere

e Zimtschnecken

e Karamelmousse | salzige Nusse
e Schwedische Apfeltorte
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MEDITERRAN

Vorspeisen | Tapas

e Burrata & Tomatenchutney | Rucola
e Marinierte Garnelen & Aioli

e Fenchel- Birnensalat & Pecorino

e Chorizo & Paprika

e Datteln & Speck

e Saibling & Kohlrabisalat

e Ziegenkase | Feigen & Balsamico

e Serrano & Fenchelsalami | Oliven

o Kasetapas & Mostardes

e Brotmix | Baguette | Chiabatta & Grissini
e Olivensl | Pesto & Tapenade

Hauptgdnge

Weisse Bohnencremesuppe & Rosmarin

Doradenfilet | gegrillter Fenchel & Oliven

Foccacia | Kirschtomaten & gegrillter Feta

Iberico | eingelegte Krautersaitlinge & Sauce Romesco

Grenaillekartoffeln | Salzkruste & Olivenpesto

Gegrillter griiner Spargel | wilder Brokkoli & Paprika

e Safranlinguine

Desserts

e Mascarponecreme | Liksér 43 & Feigen
e Créme Catalane
e Churros & Schokolade

e Ananas Minzsalat | Cachaca
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IMBISS

Vorspeisen

e Mini Frihlingsrollen | Chili Chicken Sauce

e Focaccia & gebeizter Lachs

e Cous-Cous Salat & Cranberrys

e Mango | Buffelmozzarella & Radicchio

e Crostini | Brie & Walnusse

e Wraps | Chicken | Frischkése | Salat | Gurke & Paprika

Hauptgdnge

e Karoften - Zitronengras - Suppe

e Rotes Thaicurry | Hahnchen & Koriander
e Jasminreis

e Wokgemiise | Sprossen & Erdniisse

Desserts

e Aprikosen - Tiramisu
e Kaffee Creme Brilée
e Panna Cotta | Himbeer

e Obstspief3
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FINGERFOOD

Vorspeisen

e Brioche | Pastrami & Zwiebelmarmelade

e Foccacia & gebeizter Lachs

e Cous Cous Salat & Cranberries

e Caesarsalad | Crispy Chicken & Parmesan
e Thunfisch Sashimi | Sesam & Koriander

e Gebackene Garnelen | Mango-Minz-Joghurt
e Gebeiztes Rind | Sojasauce

e Crostini | Brie | Walntsse & Honig

e Serrano & Grissini

e Manchego & Oliven

Desserts

e New York Cheesecake | Blaubeer
e Siisses Sushi | Cocosmilch

e Mini Cupcakes

e Schokoladen Lollipops




